SEMAINE DU 02-02-2026 AU 08-02-2026 )

'ﬁ"é?«'s DI_]P()N'IJ\J , ville de

RESTAURATION

_ Mardi_ | Meraredi | Jeudi f
Entrée || Potage Iégumes Crépe au fromage I aboulé MiNem de légumes Oeufs durs mayonnaise d
Plat NMomelette Knack volaille et son jus Beignets de calamar @2Poulet au caramel Filet de hoki sauce citron

Sauce tomate Lentilles Purée de pomme de terre [ElRiz fagon cantonais & Epinards hachés cuisinés

= KlPates ) Carottes Sauce tartare MBoulettes au soja tomate gt| Pommes de terre persillées

R4Roulé vegeétal et son jus basilic sauce tomate

Fromage Gouda Saint Paulin Coulommiers Fripons Vache picon
Dessert|| Crépe au sucre Fruit de saison (BIO) Yaourt aromatisé < Fruit de saison Créme dessert praliné
Godter || Biscuit des Flandres Baton de chocolat + pain <f§7;‘~}§2>spécia|ité pomme abricot [{| Petit suisse aux fruits Beurre + pain

Jus de pomme Yaourt a boire Lait nature Moelleux fourré cacao Lait aromatisé chocolat

Fromage blanc aromatisé Fruit Gateau fraise Jus d'orange Fruit
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1 Local HVE v Contient du porc SaveurenOr  w VPF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien ¥4 Issue de Label FA Bio = MSC & AOP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Rouge } ] *Présence de porc

Recette du chef E# CE2 Y& vBF Patisserie du chef & Global G.A.P




