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Entrée || Potage légumes verts FiBetterave (BIO) vinaigrette| | # Chou-fleur sauce cocktail | | B! Carottes rapées (BIO) Salade iceberg vinaigrette
vinaigrette
Plat w7 Carbonara* (lardons*) | | FIRdFalafels (BIO) sauce ¥ Lasagne de boeuf VBF Filet de poisson sauce curry | | Emincé de volaille fagon
Fromage réapé catalane NdLasagne ricotta épinard || €oco kebab sauce blanche
= ElPates Julienne de légumes chévre FiRiz (BIO) Pommes de terre rissolées
ML entilles sauce tomate | | (carottes, courgette, céleri) NM4Eminceé de pois blé sauce
facon bolognaise Pomme vapeur nature (BIO) curry
Fromagg "IYaourt nature sucré (BIO) | | Mimolette Fromage frais nature (carré | | Camembert Edam
croc lait)
Dessert|| Fruit de saison (BIO) Beignet au chocolat Fruit de saison Créme dessert chocolat "’»u%"Compote de pomme
Godter || Confiture + pain Fruit de saison Petit suisse sucré Fruit de saison Jus de pomme
Lait aromatisé chocolat Yaourt a boire Jus d'ananas Lait nature Fromage a tartiner + pain
< Fruit Gaufrette vanille Gaufre flash Moelleux au citron Petit suisse sucré

J'h 4 ,.Z./Q

1 Local HVE ¥ Contient du porc SaveurenOr  w VPF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien E3  Issue de Label E Bio = MSC & AOP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

Rouge } ] *Présence de porc
Recette du chef E# CE2 Y& vBF Patisserie du chef & Global G.A.P
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